
☑ Ручний збір винограду;

☑ Ферментація в сталевих

резервуарах при строго

контрольованих температурах;

☑ Ферментація зупиняється холодом,

так у вині зберігається природна

солодкість. 

☑ Колір: солом'яно-жовтий  із золотавим

відтінком

☑ Аромат: витончений, який

розкривається нотами зрілих фруктів та

квіткових нюансів

☑ Смак: вишуканий, м'який та соковитий,

наповнений нотами апельсина, маракуї та

жовтого яблука, підкресленими нюансами

жасмину та вершків.  Післясмак

освіжаючий і живий

Температура подачі: 10-12 град С

Ідеально до: морепродуктів, рибних страв,

макарон, рису, салатів та страв

екзотичної кухні

FEDERICO PATERNINA 

Біле, напівсолодке,12,0%, 0,75 л 

Іспанія, Каталонія, DO

Особливості технології: 

Дегустаційні нотатки: 

CATALUNYA, Banda Dorada  

Сорти винограду:

Монастрель, Піно Нуар 

ВИНО 
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